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CDIP/25/INF/3 

 بالإس بانيةالأصل: 

 2020مارس  30 التاريخ:

 الفكرية والملكية بالتنمية المعنية اللجنة

 والعشرون الخامسة الدورة
 2020 مايو 22اإلى  18ن جنيف، م

 "لكية الفكرية وسياحة المأكولات في بيرو وبلدان نامية أخرىلما"شروع موجز الدراسة الاستكشافية لم
عداد  الس يدة كارمين خوليا غارس يا تورريس، مستشارة من اإ

طار يتضمن مرفق هذه الوثيقة موجزاً للدراسة الا .1 الملكية الفكرية وس ياحة شروع م س تكشافية التي أجُريت في اإ

(. .CDIP/22/14 Rev) تسخير الملكية الفكرية لأغراض تنمية س ياحة المأأكولتى: نامية أأخر المأأكولت في بيرو وبلدان 

 .مستشارة، كارمين خوليا غارس يا تورريست الدراسة الس يدة د  وأأع

ن اللجنة المعنية بالتنمية والملكية الفكرية  .2 اإ

لى الإحاطة علمًا بالمعلومات الواردة في  مدعوة اإ

 مرفق هذه الوثيقة.

]يلي ذلك المرفق[
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 1"الملكية الفكرية وس ياحة المأأكولت في بيرو وبلدان نامية أأخرى"شروع لم لدراسة الاس تكشافية ل عملي موجز

 الوطني للدفاع عن المنافسة وحماية الملكية الفكرية والمعهدعلى طلب المنظمة العالمية للملكية الفكرية )الويبو(  بناء

شاملة الوطني(، وبدعم من لجنة تعزيز الصادرات والس ياحة في بيرو، أُجريت دراسة اس تكشافية من أأجل توفير نظرة  )المعهد

طار مشروع الملكية الفكرية وس ياحة المأأكولت ا خالطبتقاليد عن  لذي يجري تنفيذه في في بيرو. وتندرج هذه الدراسة في اإ

فيما يلي . و تسخير الملكية الفكرية لأغراض تنمية س ياحة المأأكولتبيرو وبلدان أأخرى )ماليزيا والمغرب والكاميرون( من أأجل 

 أأهداف الدراسة:

زاء العرض نهج  "1"  من قبيلوفهرس تها،  الطبخوالملكية الفكرية عن طريق تحديد تقاليد  الطبخفن صلة بين اإ

 ؛جات والوصفات وتقنيات الطهي  والأوانيالأطباق والمنت

رساء و  "2"  ؛المشروع ووضع مبادئ عمل توجيهية عامة بشأأنه ساأأساإ

 الطبختقاليد ل  الداعمةالقيمة  لسلاسلتقديم معلومات وجيهة من أأجل تطوير المشروع، بما في ذلك تحليل و  "3"

تحديد أأدوات الملكية الفكرية التي  من حيثالمعلومات  لى وجاهة تلكبالنظر اإ التي تتناولها الدراسة الاس تكشافية، 

 .المذكورةسلاسل القيمة  ونيشكّ  ممنالمصلحة في نظام المأأكولت  مختلف أأصحابتكون مفيدة بالنس بة اإلى يمكن أأن 

الأهمية بشكل تدريج  في  تلكفي بيرو. ونمت  الطبخوفن  في أأهمية الس ياحةما يبّررها هذه الدراسة الاس تكشافية  وتجد

وفن الس ياحة أأي ، لتنمية الاقتصاديةا ن من أأدواتداتاالأ هاتان و وطنياً ودولياً. الآن العقود الأخيرة حتى أأصبحت معترفاً بها 

ن ويمكن، الآخر كلاهماز عزّ ي، الطبخ خل البلاد، حركة سفر دا ،خلال الس نوات الماضية، أأحدثفي بيرو  الطبخفن  القول اإ

بحسب  الطبخبقائمة شاملة لتقاليد  2019. وبدأأت الدراسة في أأواخر عام يةس ياحة الاس تقبال ال حركة سفر جزئية في و 

. وبعد ذلك، أُجريت الشعبيةوالصحف والمعارف الموجودة مثل المقابلات  المراجعالمقاطعة أأو المنطقة، وذلك بناء على 

المناطق كيد تأأ تركيز الدراسة. وتضمنت العوامل الحاسمة  محورعلى تحديد  ساعدتمعلومات  من أأجل جمعأأولية مقابلات 

 أأخرى. عوامل، فضلًا عن الطبخقائمة تقاليد  وتقليصنا وكسكو ولوريتو( با وتاك ي و يك وليما وأأريكي المختارة )لمب 

قليمية ) صحائفواس تمر بعد ذلك جمع المعلومات الأولية والثانوية وتحليلها. وأُعدت  تتضمن معلومات عن الوصفات وقائع اإ

وجرت زيارة المناطق التي المقابلات الميدانية.  فيفي التحقق من المعلومات س تخدم ست  ( والمنتجات والأواني والتقنيات

المصلحة  في بيرو. وأأتاح أأصحاب المأأكولتمع أأعضاء نظام  س تكون جزءاً من الدراسة الاس تكشافية، وأُجريت مقابلات

مكانية  مكانية تحديد أأوجه التنوع الموجودة في  كيدتأأ الإقليميون اإ أأهمية المنتجات والتقنيات والأطباق والوصفات. وأأتاحوا أأيضاً اإ

آخر والمكونات الطبختقاليد  لى أ تؤثر بشكل مباشر على و ، ، وفقاً لذوق صانع الطبقالتي تضاف أأو تحذف من مطبخ اإ

 .على الصعيد المحلية تشكيل الهوية والثقاف

                                         
 .development/en/agenda/work_undertaken.html-https://www.wipo.int/ipالتالي:  الرابط علىستتاح الدراسة كاملة  1

https://www.wipo.int/ip-development/en/agenda/work_undertaken.html
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الأخرى  الوجيهةوبعض الجوانب  المذكور الطبخلفن في بيرو، تتضمن الدراسة تحليلًا  الطبخفن  نعامة ع فكرة ولكتساب

في كل منطقة من المناطق، مثل البيئة والمنتجات، والحالة الاقتصادية لهذا القطاع، والسمعة  الطبخدت تطور تقاليد التي حدّ 

 .حالياً  واجهها القطاعيالتي والتأأثير على الصعيدين الوطني والدولي، وبعض التحديات 

متنوعة جداً وفريدة في الوقت ذاته، ل من حيث الخصوصية  هوموارد تهيجعل بيئ ا ممركيبة جغرافية متميزة، ذو ت وبيرو بلد

دخال منتجات نتجات الم عم والقيمة الغذائية. وقد كان لتاريخ البلد والحفاظ على من حيث الط  كذلك فحسب، بل  الأصلية واإ

لى ن قل  الطبختطور أأثر مباشر على  هكييفها معظام البلد وت أأخرى اإ ليه على نحو ما أأشارت و . وبالتالي، يم على الصعيد الإ اإ

لهوية اوهي دللة على ، في بيرو جزءاً من نظام معقد ودينامي ورمزي وتعبيري وحسّ  الطبخ ممارسات وزارة الثقافة، تشكّل 

قليمية والوطنية.  لى الغنى والتنوع الموجودين في التركيبة الجغرافية والتاريخية للبلد، كان من الضروري حصرالإ الدراسة  ونظراً اإ

دارة نطاق ت دة كي في منطقة جغرافية محدّ الاس تكشافية   .هاتس نى اإ

لى تطور  انتقاءوبالتالي، استند  لى معايير تشمل الموقع والأهمية بالنس بة اإ الأهمية بالنس بة و  المأأكولتالمناطق الست المختارة اإ

لى  الس ياحة في المناطق. تنمية اإ

تجعل تقاليد  محدّدةجغرافية وبيئية  سماتذات  مناطقغابات، وهي جبلية و  أأراض  ساحل و لى وتنقسم أأراضي بيرو تقليديًا اإ 

لى أأخرى. ولهذا السببفرعية من منطقة  في خصائصها ومكوناتها تتباين الطبخ وكمعيار أأول لختيار النطاق الجغرافي  اإ

 تقليدية.ال  المناطقواحدة في كل من فرعية الدراسة، اعت بر من الملائم تحديد منطقة  هذهل 

الجبلية الأراضي التقليدية )الساحل و  المناطقمن كل في فرعية أأولى، تغط  الدراسة منطقة  ترش يحكوس يلة و  ونتيجة لذلك

 هذا الاختيار وفقاً للتصنيف التالي: وتم (.والغابات

يكا وتاكنايبيورا ولمبي تومبيس و الساحل:  -  .ك ولليبيرتاد وليما واإ

يبا و وأأنكاش وهوانوكو وباسكو وهونين وهوانكافيليكا وأأياكوتشو وأأبوريماك وكوسكو وأأريككاهارمأكا الأراضي الجبلية:  -

 .ا وبونوو وموكيغ

 .ديوس ديه أأماثوناس ولوريتو وسان مارتين وأأوكايالي ومادريهالغابات:  -

الأصلية  ، والمنتجاتالإقليم سببح المأأكولت، ويتضمن تحديد وتحليل التقاليد  تطوربالنس بة اإلى همية الأ  فهوأأما المعيار الثاني 

 ،، والإرث الثقافي المعترف بهل عليهاالمحصّ  المنشأأ تسميات التمثيلية، وعدد والوصفات  ،المحددة كجزء من الثقافةوالمنتجات 

بر من ، اعت  وبالمثل. قليماإ بها عموماً في كل  المعترفالتقاليد  في المبيّن على النحو والحفاظ على التقاليد واس تدامتها، وذلك 

علومات مما قد يلزم من توفر و يمكن أأن تعمل كجهات مشاركة في المشروع بقطاع المأأكولت مرتبطة الوجيه وجود جمعيات 

 في المراحل اللاحقة من المشروع.تنس يق خدمات و 

لى بعين الاعتبار الأهمية تخذوفي النهاية، أُ  تنمية الس ياحة الداخلية والاس تقبالية على السواء؛ ويقصد بذلك  بالنس بة اإ

لى أأرقام الس ياحة الداخلية  المناطقالنسب المئوية للس ياح الأجانب القادمين اإلى مختلف  ضافة اإ في  المسجلةفي بيرو، اإ

 .المناطقالنسب والأرقام على  تلك، وأأثر 2018 عام
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في المقام الأول، وهي لمبييك مناطق ثلاث عايير الفرعية المذكورة أأعلاه، اختيرت بعين الاعتبار مجموعة المعايير والم وأأخذاً 

لى أأهميتهاو وأأريك ضافة اإلى ذلك، أأدرجت مدينة ليما، عاصمة بيرو، نظراً اإ المأأكولت في البلد  تطور بالنس بة اإلى يبا ولوريتو. واإ

 فقدء البلد. وأأخيراً، اختيرت منطقتان أأخريان لأهميتهما الس ياحية. واس تضافتها للتقاليد الثقافية وتقاليد المأأكولت من بقية أأنحا

من عجائب العالم الحديث وموقع للتراث العالم .  كونها يةس ياحة الاس تقبال ال في اختيرت منطقة كوسكو لأنها المنطقة الرئيس ية 

ل الدراسة . وتحلّ يالحدود موقعهالت، وذلك بسبب المأأكوس ياحة واختيرت منطقة تاكنا أأيضاً لأنها المدينة الأكثر تطوراً في 

 الأسماكمع مراعاة أأن سلسلة القيمة تتضمن أأنشطة مختلفة مثل الزراعة وصيد  2سلاسل القيمة لتقليدين في كل منطقة،أأيضاً 

ع العوامل الكامنة وتراع  أأيضاً جمي ومتاجر الأغذية الكبرى. ومصائد الأسماكوالمنتجات المعالجة والتجارة في أأسواق الإمداد 

لى النشاط ضافة اإ ؤسسات مديم  الذي ل يقتصر على الأكا وراء الاس تهلاك، سواء في المنازل أأو في مرافق تقديم الطعام، اإ

ل، ال  تكوينمؤسسات بل يشمل أأيضاً  المحترفين،الطباخين  تكوين وتتكون  نشاط تصنيع الأواني والتجارة بها. فضلًا عنن د 

 من وصفات وتقنيات وأأواني ومعارف أأخرى. كذلك الطبختقاليد 

نتاج  تاريخها،السلاسل من أأجل تحديد  تلكجوانب وتم تحليل أأهم  لمكونات الرئيس ية المس تخدمة في وراء اومس تويات الإ

نتاجها و/أأو  عدادها وفقاً للوصفات )على المس تويين الوطني والإقليم (، وتحديد مجموعات الأشخاص القائمين على اإ س تغلالها ااإ

رست أأيضاً طريقة تسويق تقاليد ، بالمثل. وتجارياً   ونشرها. الطبخد 

 والتقاليد التي خضعت للتحليل في هذه الدراسة هي:

 (؛cabrito( وكابريتو )arroz con patoفي لمبييك: أأروث كون باتو ) -

 (؛aji de gallina( وأآهي دي غالينا )cebicheوفي ليما: س بيشه ) -

آريكيبا: أأوكوبا )وفي  -  (؛rocoto relleno( وروكوتو ريينو )ocopaأ

 (؛asado de cordero Candarave( وأأسادو ديه كورديرو كاندارافيه )patascaوفي تاكانا: باتاسكا ) -

 (؛cuy asado( وكوي أأسادو )pachamancaفي كوسكو: باتشامانكا )و -

 .(tacacho con Cecinaينا )( وتاكاتشو كون سيس patarashcaفي لوريتو: باتاراشكا )و -

لى أأن الدراسة ع رضت   ثل الطباخين المحترفينم  ،ن نظام المأأكولتعمائدة مس تديرة لممثلين  فيوفي النهاية، من المهم الإشارة اإ

ددت أأثناء القيام سلسلة من النتائج ، المائدة المس تديرة تلكخلال  ت،ع رضكما والباحثين وغيرهم.  ينوالأكادمي التي ح 

القطاع والقطاعات الأخرى ذلك تنظيم المعلومات في نعدام االنتائج  تلكرت بشكل مباشر على تطورها. وتشمل أأثّ و راسة لدبا

مكانية تعقبا يحول دون تجديد و/أأو مماعة وتربية الأحياء المائية، ، مثل الزرذات الصلة المكونات حتى تصل اإلى  طريق اإ

 يضرّ قد مما كونات و/أأو المنتجات في البلد، القيمة الغذائية للم بشأأنالمعارف العامة  نعدامبا نتيجة أأخرىوتتعلق  الطاولة.

 .بالصحة

                                         
 في مناطق أأخرى في بيرو. يمكن العثور عليهابهذه المنطقة،  الطبختجدر الإشارة اإلى أأنه رغم ارتباط تقاليد  2
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أأكبر ابتكار يتسم بضمان لضرورية ال من الأمورفي بيرو  الطبخفن البحوث الأكاديمية بشأأن أأن اإلى  كذلكوتجدر الإشارة 

 هذه الدراسةمكّنت و في قطاع اكتسب في الس نوات القليلة الماضية أأهمية اقتصادية كبيرة. ، والتعاقبسلاسة ال مس توى من 

لى فر  تلكفي تحويل  الإسهام ،فيالبيرو فن الطبخس ياسة عامة بشأأن وضع ب، يمكن هملاحظة أأنمن أأيضاً  تعزيز و  صالنتائج اإ

 المأأكولت في بيرو.

 المشروع مرحلةاً من كون جزءالتقاليد الس تة لكل منطقة كي ت اختيارالمس تديرة،  المائدة اءأأثن، تم أأنهأأيضاً  دير بالذكرالجو 

 3وهوانيه. ،وكوي ،وبيكانته أأه ل تاكنينيا ،وأأوكوبا ،وأأهي دي غالينا ،الس تة هي كابريتووالتقاليد  .لةبق لم ا

 ]نهاية المرفق والوثيقة[

                                         
 التقاليد المتعلقة بتاكنينيا وهوانيه الغنيين بالبهارات.درج في الدراسة الاس تكشافية س ت   3
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